Suppen und Vorspeisen

Kraftige Rindsbouillon
mit GrieBnockerl, Suppenmaultaschen, Pfannkuchen und Gemise € 8,90
Aufgeschdaumte Spargelcremesuppe mit gerauchertem Lachs € 9,90

Angemachtes Tatar vom heimischen Rinderfilet mit Creme Fraiche, geréstetem
Hausbrot € 18,90 / Hauptgang € 29,90

Gemischter Beilagen Salat € 6,90

Frihlingsalate in Balsamico Dressing mit Mango, gerosteten Kiirbiskernen und
Ziegenfrischkase € 12,90

Avokado-Tomatentatar mit Wasabicrunch, gebratenen Scampi und
Sirachamayonnaise € 16,90

WeilRer und griiner Stangenspargel mit Grana Padano gratiniert mit
geschmolzenen Tomaten und Barlauchpesto € 16,90

Fleisch

Ofenfrische Spanferkelschulter in Dunkelbiersauce mit Kartoffelknodel € 23,90

In Fassbutter aufgeschaumtes Wiener Schnitzel
vom Kalbsricken mit Kartoffel-Specksalat € 28,90

Sanft geschmorter Sauerbraten vom Rinderbug mit Mandeln, Frihlingsgemise
und hausgemachten Spatzle € 24,90

Rosa gebratenes Neuseelandisches Lammnisschen auf zweierlei Bohnen mit
Bohnenkrautjus und Barlauchgnocchi € 27,90

Geschnetzelte Kalbsleber mit roten Zwiebeln, Pinienkernen, Tomaten, Majoran
und Kartoffelpiree € 24,90



Fisch

Atlantisches Filet vom Zander gebraten auf Champagnerkraut mit Linsen und
Petersilienkartoffeln € 28,90

Gebackenes Filet vom Rotbarsch auf Kartoffel-Rucolasalat mit hausgemachter
Sauce Remoulade € 24,90

Spargel

Portion (250 Gramm) Schrobenhausener Stangenspargel mit neuen Kartoffeln
und hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter € 23,90

Zusatzlich mit einer Portion Wacholdersaftschinken € 7,90

Kleines Wiener Schnitzel € 11,90

Dessert

Frische Himbeeren und marinierter Rhabarber mit weifRen Schokoladenmousse
Uberbacken € 11,90

Mangocremé mit marinierten Erdbeeren und gebackener Schokolade € 10,90
,Kleine Nascherei” 1 Espresso mit 3 hausgemachten Pralinen € 6,90
Rote Beerengriitze mit Himbeersorbet € 9,90
Zitronensorbet mit Vodka € 7,50

Vanille-, Walnuss-, Schokoladeneis ,Himbeersorbet je € 3,00

Im Restaurant akzeptieren wir ausschlieRlich Barzahlung !




